CIES

APPETIZERS

éﬁ J:j% O) 0 Korean toasted [aver « « « « v v v v v vt i e 5 50
s + A }[/ ( {) “’b [./ + L\ /l/) Bean sprout Korean style - -+ « « - 550

+ L\ }I/ iﬁ _\EI&;‘. 1/) Nam Mul (Korean style seasoned three vegetable) - -+« - - - 660
+ VAN }b ’,"‘\' ﬁ Jﬁrg‘_ }) Nam Mul (Korean style seasoned six vegetable) « + + « -« + .+« 980
F 4 Y Y A Chaniya o 880

- I Sl TR\ Green pepperwithsoysauce + -+ 880
JIBR . Steamed pigs feet + « + « + + -+ o e e 880
F 7 D 35l Sticed prime Japanese beef tongue boiled with soy sauce - - - 980
7= Z F v F Boiled octopus with kimchi satce - « - < - e e et 1,100
%%‘R%EC:/\J(: < {‘J}%H' S B 1,200
RS D A 72\ T Homemade Hakata mentaiko -« -+« - - - 980

BREAXLF

HOMEMADE KIMCHI (KOREAN STYLE PICKLES)

g 4';11 D F 2 T Chinesecabbage -+« oo 700
AT T F Radish - 700
T A F LT Cucumber - oo 700
z}j\ H O 3 2 F Todayskimehi -« v voeeeeiaiaia 700
FLoFo _xﬁnkz“. h /Er\b A Assorted kimchic « « oo 1,500

Y78

SALAD
ﬁ ig: ';‘;9'; #;ﬂ“’— %\% “j. ',7 7“ Tokaitei original salad + « « « « v oo oo 980
H -9: 2 Korean style lettuce salad  « -« « « v oot e 880

gLy VvEZFEL2 YV AN—L2 DY FF 1,100

Watercress, mitsuba parsley & mushroom salad
Z\ ;‘f‘ N a“ “j‘ 4 7 Thin sliced green onion salad with lettuce -+ -« . . . 1’ 100
/fﬁl% 7 }I/'— 4 ]\ ~ ]\ D "T 4 57 Tomatosalad « « .« o« oo .. 1’200

‘;:?F::p* <?‘ ;F D % t /V‘li]] 1’) ) Chopped green onion (for seasonning) « + + « - 330

® &
BEEF SASHIMI
INBRAF D L 7 gk © G Masusaka beef steak artar - - - - - - - 2,600
ANBRZF D P BN O ] Masusaka beefsashimi « oo 2,600
EEFH 1 oy AT Japanese black beef steak tartar e e e e e e 1,900
X Y P A Third stomach sashimi =+« « v« e e 1.600

UETIEEOBLUE IO W E A f A OB A BOFT AL LT3
F G2 E O, BTAE S EE POV IE B {7280,

B % R A4

HIGH QUALITY JAPANESE BLACK BEEF

B Y FB Slhceoftomme < 1,900
B V3B Shcofprimerongie <o 2,900
5%333 47 Y T P EB Siiced prime tongue (Tanmot) e e e 4,200
NZ I EE LG s owiesin 1,900
TO—Z (Y 7) e sy R oo 1,900
AR 7 4 L Ga . # L) primewenderoin <o eeeennnn 6,400

PR ik 9%

GRILLED GUTS

e B/ A = R Y S 1,000
YRTF T T Gh e H L) Lmeimesine e 1,500
D e T PP 1,800
B3I/ Gae s shecilbectumipe oo 1,800
5}%%1% % /‘i—-@g © Z L) Primeliver v oveenie 2,200

A /Eié& D Aot e 515 Asorted cveeeeeeei 2,200

PR BES
<

GRILLED VEGETABLES
F @ E& ORIONS « « « « v v e e e e e e
% @ Es GIeEN OMIONS « « = « « =+ @ o e m et et et et e
L L& ;) Green bell Peppers « » « « =+ s+ v vttt
to = >/ Green Pepper « « v s vt

1) ;‘:- B0 + +  + v 0 v o e n e e e e e
F7FET T Com oo

L W 72 1 Shittake mushroom « -« v e 1.000

AT R AR

FEIPE I D) B Avorted covvreiie 1.500
? ﬁ],; 0) E‘ O) :, '}2724_ f) /a\b ‘d’ Seasonal muhroom (assorted) - - - - 1 800

BAKEOBESY

SEAFOOD

i?.}‘i i }‘g.‘% (fb J']‘] é) Natural fresh prawn from Kyushu « -+« -« .« .. 1 500
'{7}‘1‘ i E (jt /ﬁ:ﬁé) Fresh scallpos from Hokkaido + + « + « v v v v v v v v vs 1 800
/I‘\ ?)E W 753 Natural fresh squid « « + « « v v v v v e 1.600

(i 3% A2 PR 4 )
R FHSAEEH S TEBDTERD T

We proudly recommend our speciality dishes. (This red meat is the rare part of the highest class which is pretty hard to obtain.)

TR B ED WAL DI FIRA R W% Bo

TAUZ—TF TR TOBEB 74 L DI G DI FHRE R H S S AU,

MR REDTRAL 2 S GH LR NEN% & A A D) FIRA IR

JBO—AD TN R F DBHS>ZN L 2N TT,

2= ORI BRI A3 7R D A3 K

VDI Y YA L DB oENEL TRV

BILOERLo AR E DIRIZ LR

A NTH T GaesL) Chudrender o vovenvnnn 2.700
B. 74 / I Gae L) Bowomblap oo 2,700
C./7 N7 3 5+ L) Ousideskitt - o ovvvemnnennnnnn. 2,800
DAY VAT GaesL) chukeerdl «--- - 2,900
E. VYV YV GarHL) Kudeminmusde - oon oo - 2,900
ENESYHT Gaesrymmm. oo 2.900

G' /f % 71:‘\ <;‘»§L 4 [/> Culotte « « v v v v v 3,000

H. 77 }I/ t\‘ <’/"_€‘% 4 [/> Bone-less shortrib « « v v v v v oo 1’900
ZNTOELBER DI,

I. .J——ﬁ }I/ E‘ <>";ﬁ;l 4 |/> Bone-less special short rib « - -+« . .. 2,900
TP DOELSERFHDE M,

J. IRV G L) Topblade oo 3,000
DT o S ERE DING U ADENT R,

K. ‘H‘:?\ l‘ \/ <i§7_ - % [/>Chuckflaptail ~~~~~~~~~~~~~ 4,200
0= 2D HHL SORIAVELH S AR O TR ERDOSIE T

LY —9A4 Y yrr2542 Ga+ L) suplon- - 6,400
VT B0 50 8 AL AT, BT B

M. :/ ‘\" l\ '—7‘ l} 7 \/ Chateaubriand . . . . . 11’000
TAVROHYLERAL, 7L P 6kghH600gi3E DA A IRAL, AR S D L ko

INPRAF - f BAERL Ga- L) acond - 3,900

W EE . AR =S KSR oSk,
AF T8 HA AT BB 2800389 6,000 88 o % IMAH JG 2 D R BE 2 (A ) D A2, 900H VL FOHEE FMZE2F—H—BERKYICEF TTWET,
O D 72 PR 38 BE 7 7 P & i )

BRIRDVEIHERE W2 T,

TR

RICE DISHES
L’: t\‘ \/ A Bibimbap : Bowl of rice tooped with seasoned vegetables, beef and spicy - - 1’100
f["%"-' ﬂ%‘ig 9:% t“ E‘ Vs N Bibimbap roasted with stone bowl + « .+« ... 1,800
.-___ 1) v 7 - /]' A Fried garlicrice « o e v e 1,500
'7 /f A (1 \/D/_i a2 kAh '} ) Steamed rice (Koshihikari) - - - <“7b> 400
1) 300

28 %8

NOODLES

‘/‘\% Korean cold noodle inabeef soup « « + v v v v v oo LOOO
t t % Cold noodle with spicy sauce (witout soup) — « « + + « o oo 1.000

A—"7

SOUPs
#%%Qii"f‘x — T (BJE—FBAL) Eagsoup- oo 900
DB A —— 7 Wakame seaweed soup « -+ - o v e r e 800
FF 3 R 7 Vegerblesoup e oo 800
AV E R —"T (&% h%hek) Galbvisoup Grilled shorerib) - - - - 1,000
DL Y AT Oxtailsoup ccve 1,100
2y T e YR T E ety 1,100
=Y =7 A7 Gatlicsoup <« v 1,100

#fjl‘; %Ii #‘ N % % ,7: Korean style spicy miso soup with vegetables - + - - - - - 2’000

A IR
GUKBAP (Bowl of rice in soup)
q—_ D IN Beef o 1,000
77 }[/ [: 7 3 2N Galbi (Grilled short tib)  « «+ « « v v v v v v e e 1’100
DT v YT 0 2N letsies it vesetable) 1,200
DL YT 2N Oxtall e oee e 1,200

)

QT —UZEH0%Z R TEI 2 LET @ 10% service charge will be charged in addition to the above price.



